==
Ny Fur Ihre Hochzeitsfeier konnen wir Ihnen
“)‘ verschiedene Leckereien anbieten wie z.B.

)
TR
)

warme Speisen

Suppen:  Tomatencremesuppe Bei Bedarf
Champignoncremesuppe bitte fiir
Lachscremesuppe eine Suppe
Gulaschsuppe entscheiden
Soljanka

¢ gegrillte Fischfiletvariationen: Lachsforellenfilet
Zanderfilet
Rotbarsch
dazu Dillrahmsauce

s Hdhnchenbrustfilet in WeifSweinsauce mit
Champignon- Paprika- Gemiise
s gemischte Bratenplatte (kleine Bouletten und kleine Schnitzel)
% Schweinefilet in Rotweinsauce
¢ Filetgulasch Stroganoff
*» Wildschweinbraten

Gemiisebeilagen
¢ Rahmchampignon und Waldpilze
“* Rotkohl
¢ Butterbohnen mit Schinkenwiirfel und Zwiebeln
*» mediterranes Grillgemiise
% Blumenkohl, Brokkoli mit Semmelbutter

Sdttigungsbeilagen

¢ Bratkartoffeln, Kroketten, Gemiisereis, Klofse
Salate und kalte Speisen

¢ Bauernsalat (gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika,
Zwiebeln und Schafskdse)
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¢ Friihlingssalat (Eisbergsalat, Mais, Radieschen,
Lauchzwiebeln dazu Joghurtdressing)

¢ Baguetteschnittchen (belegt mit gerduchertem Forellenfilet,
gerduchertem Lachs, Kdse, Lachsschinken, Salami)

¢ Obstplatte

% grofie Kdseplatte mit verschiedene Weichkdsesorten

¢ verschiedene Desserts z.B. Beerengriitze mit Vanillesofse,
Mousse au Schokolade oder Vanillemousse

% Partybrotchen, Krduterbutter, Meerrettich und Dippsaucen

Buffet 28,00 € pro Person

Der Biiffetvorschlag kann je nach Bedarf gedndert werden.

Mit freundlichen Griifyen

Kerstin Nickel
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