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fex GoOnnen Sie sich und lIhren Gasten ein il s;: R

< £5e  auBergewshnliches kulinarisches Erlebnis, %' wfe

Bei unserem ,, Exklusiv- Biifett“ werden Augen- und

Gaumenschmaus auf besonders ansprechende Weise
miteinander vereint.

Unser Vorschlag fiir Sie (ab 60 Personen)

suppen
X Hochzeitssuppe Bei Bedarf
Tomatencremesuppe “mediterran®  bitte fur
Lachscremesuppe eine Suppe

entscheiden

kalte Speisen

¢ gefullte Eier mit Kaviar

+» edler Raucherschinken mit Melonenspalten

* rosa gebratene Rostbeefrdlichen gefllt mit Sahnemeerrettich
oder Krauterkéase

¢ SpielRchen mit Kirschtomaten, Mozzarella und Basilikum

s Kaseplatte mit verschiedenen Weichkéasesorten

¢ Antipasti

¢ lecker ausgarnierte Baguetteschnittchen unterschiedlich belegt
mit z.B. Ké&se, Schinken, Salami, hausgeraucherten
Forellenfilet und Lachsfilet

¢ groRe Salatauswahl nach Absprache bzw. Saison mit
verschiedene Dressing

+» frisch gebackene kleine Partybrotchen, eventuell verschiedene
Brotsorten leckere Dippsaucen zum variieren

Warme Speisen
¢ gegrillte Fischfiletvariationen: Lachsforellenfilet
Zanderfilet
Rotbarsch
dazu Dillrahmsauce oder
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¢ frisch gegrilltes Lachsfilet auf Gurken- Sahne- Sauce oder

¢ gratiniertes Seelachsfilet auf Blattspinat

» Schweinefiletscheiben in feiner Burgundersauce

¢ Hahnchenbrustfilet in Riel3lingsauce mit
Champignon- Paprika- Gemuse

+¢ geschnetzeltes vom Rinderfilet nach Stroganoff Art oder

¢ deftig geflllte Minirouladen

+» leckeres vom Kurzgebratenen z. B. kleine Krauterfrikadellen,
Butterschnitzelchen, beliebt bei Kindern Hahnchen Nuggets

*
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Gemusebeilagen

+ Rahmchampignon

¢ Blumenkohl, Brokkoli mit Semmelbutter

¢ mediterranes Grillgemdise

+¢ frisch geschélten Spargel mit Sauce Hollandaise (nur wahrend
der Saison)

Sattigungsbeilagen
¢ deftige Bratkartoffeln
«»» Kroketten
& Gemusereis
+» Krauterspatzle

Desserts
+» Schokoladenbrunnen zum kuvertliren dazu kleine Fruchtspiel3e
¢ Vanillecreme mit frischen Erdbeeren
¢ Aprikosenplree mit Joghurt Sahne

Blfett 36,00 € pro Person

Bitte die aktuellen Preisen erfragen.

Der Buffetvorschlag kann je nach Bedarf gedndert werden.

Das besondere Highlight fir Ihre Gaste: Unser Spezialitatenkoch
wird flr Sie am Grillbifett kleine kulinarische Kdstlichkeiten
zubereiten. Lassen Sie sich Uberraschen.

Mit freundlichen Grif3en

Kerstin Nickel



